Brunch, Apéritif,
Menu & Plats a
partager




LE BRUNCH DE LA VILLA

Le brunch comme on I'aime : gourmand, généreux et surtout partagé!

Part de quiche
Croque-monsieur cheddar et jambon blanc

BRUNCH
SHORT

Pancakes et sirop d'érable
Fromage blanc a la vanille maison
Salade de fruits frais
Baguette tradition
Beurre salé et confiture

Thé et café
Jus d’'orange ou jus de pomme

13€/pers - 6 pers minimum

BRUNCH Gravlax de saumon a I'aneth

Pancakes de patates douces et cheddar
CRAVATE Focaccia maison, pesto, aubergines grillées et
' roquette
- Panna cotta vanille et caramel au beurre salé
Baguette tradition

Jambon cru
\ . Beurre salé et confiture

Fromage

/k Thé et cafe
.. \ | Jus d'orange ou jus de pomme

23€/pers - 6 pers minimum




APERITIF DINATOIRE

A picorer, a partager, a savourer... version Villa Short Cravate

N\

APERO SHORT CRAVATE

Mini burger aux aubergines grillées, pesto & roquette
Tarama maison
Panna cotta de potimarron avec son crumble au
chorizo
Mini wrap maison au choix
(végétarien, poulet, avocat crevettes...)
Houmous de pois chiches et tomates séchées
Charcuterie
Fromage

L'incontournable fraisier*
Entremet mangue ou tout chocolat*
Cheesecake thé matcha ou citron vert*

Bouchée au chocolat
Financier pistache
Mini cookie chocolat

19.5€/pers - 6 pers minimum
*Au choix



Des plats qui font toujours plaisir, faits pour réunir !

SOUVENIRS D'ENFANCE

Petit salé aux lentilles
Blanquette de veau
Boeuf bourgignon
Joues de porc
Lasagnes
Dalh de lentilles corail, crevettes & épinards
Moussaka
Poulet Kong Pao
et bien d'autres...

9€ par pers / 6 pers minimum




R
MENU CRAVATE BIEN NOUEE

Quand l'occasion est spéciale, le menu I'est aussi !

AMUSES-BOUCHES

Samoussas aux crevettes et petits légumes
Panna cotta de petits pois et crumble au chorizo
Cookies olives noires et parmesan
Madeleines truite fumée aneth

ENTREES*

Foie gras de canard et pain d'épices maison
Gravlax de saumon a I'aneth et blinis maison
Terrine de poisson, petits légumes et St jacques

PLATS*

Roulé de volaille farci aux champignons, sauce morille et gratin dauphinois
Ballotine de lieu et saumon aux aromates, sauce poivron et riz au jasmin
Crumble de potimarron, patates douces,carottes et chataignes sauce champétre

DESSERTS*

L'incontournable fraisier
Entremet mangue ou tout chocolat
Cheesecake thé matcha ou citron vert

MIGNARDISES

Mini financier
Mini cookie chocolat
37€/pers - 6 pers minimum

. + + + “Au choix




